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Roénik 3. (Technické lyceum)

Pracovni list pro studenty, ktery je materialem pro laboratorni praci. Kromé
pfipravy ethanolu z ovoce je dalSim tématem nebezpedi alkoholismu.

Anotace Fotografie jsou autora.




Laboratorni praci z chemie

TEMA: Vyroba ethanolu

Co bude vasim ukolem?
e vypocitat priklad
ptiprava ethanolu kvasenim cukernych st'av
e vypracovat protokol z laboratorni prace pro jednotlivé ulohy (vypiSete: pomucky, chemikalie,
obrazek aparatury, zapis probihajici reakce rovnici, zépis veskerych vypoctl a zaver!).
Ethanol je bezbarva kapalina, neomezen¢ misitelna s vodou. Vyrabi se adici vody na ethylen nebo se
ziskava ethanolovym kvasenim cukernych $tav za plisobeni enzymt kvasinek. Ethanol je obsazen
v alkoholickych napojich.. Jeho zvySené a déletrvajici pozivani mtize vést az ke vzniku jaterni
cirhozy. U 5— 10 % tézkych pijakid se vyviji zavislost — alkoholismus.
Ethanol se pouziva k vyrobé kosmetiky, 1é¢iv, k vyrobé kyseliny octové, acetaldehydu, je to vyborné
rozpoustédlo. Pro technické ucely se denaturuje (znehodnocuje, aby se stal nepozivatelny) benzinem.
Tradi¢ni ptirodni suroviny pro vyrobu ethanolu: cukrova fepa, cukrova titina, pSenice, brambory,
jeCmen, ryze, kukufice a vinné hrozny. VSechny uvedené suroviny obsahuji velké mnozstvi
polysacharidt. Pfi vyrob¢ ethanolu jsou polysacharidy nejprve enzymaticky st€peny na glukozu, ze

které ptisobenim jinych enzymi vznika ethanol.
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Obrazek 1 Etiketa vina
UKOL ¢. 1

Kvasenim miizeme vyrobit ethanol o maximalni koncentraci 15 %.
Z etikety vina na obrazku zjisti, kolik procent ethanolu obsahuje ldhev. Vypocite] mnozZstvi ethanolu
v gramech. p (CH;CH,0H) =789 kg . m™

Primérna smrtelna narazova davka ethanolu pro ¢loveka vaziciho 75 kg je asi 500 g.
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UKOL ¢. 2
Rozpust'te v 11 ptevarené teplé vody ¥ kg cukru krystal, pii teploté vody 35°C prisypte do

cukerného roztoku suSené vinné kvasinky. Promichejte. Do kvasné nadoby vsypte 250g ovoce. Vlijte
cukerny roztok s kvasinkami. Ponechejte kvasit pod kvasnou zatkou (doplnénou vodou) pii teploté
18-20°C. Kdyz vyvoj oxidu uhli¢itého skoro ustane, vino se pietoci do Cisté nadoby, kde se pod

kvasnou zatkou necha dokvasit.

Rovnice: glukdza — ethanol + oxid uhlicity
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Obrazek 2 Naplnéna kvasna nadoba

ZAVER: Diskuze o nebezpedi alkoholismu.
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